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 生物性污染 
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课下研习展示 

食品
安全
与 
质量
管理 

- 小组project 展示 

- 食品小作坊- 让我如何更爱你的美食？ 

- 要求：汇报形式ppt/video,汇报时间25-30分钟 
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课下研习展示 

食品
安全
与 
质量
管理 

- 食品小作坊- 让我如何更爱你的美食？ 

- 《食品安全法》第三十六条 

- 食品生产加工小作坊和食品摊贩等从事食品生产经营活动，应当
符合本法规定的与其生产经营规模、条件相适应的食品安全要求，
保证所生产经营的食品卫生、无毒、无害，食品药品监督管理部
门应当对其加强监督管理。 

- 县级以上地方人民政府应当对食品生产加工小作坊、食品摊贩等
进行综合治理，加强服务和统一规划，改善其生产经营环境，鼓
励和支持其改进生产经营条件，进入集中交易市场、店铺等固定
场所经营，或者在指定的临时经营区域、时段经营。 

- 食品生产加工小作坊和食品摊贩等的具体管理办法由省、自治区、
直辖市制定。 
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- 食品小作坊- 让我如何更爱你的美食？ 
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食品
安全
与 
质量
管理 

- 食品小作坊- 让我如何更爱你的美食？ 

- 新加坡 

- 小贩中心（Hawkers Centers） 

- 由政府投资兴建，将商贩集中起来，定点管理，每个

小贩中心有上百个铺位。 

- 统一的桌椅、输水管、阴沟和垃圾处理系统。 

- 小贩局（Hawkers Department） 

- 国家环境发展署下属 

- 向摊贩签发牌照,，并保证小贩中心内没有无牌经营的
摊贩 

- 制定了《公共卫生条例》 

- 犯规计分制的管理办法，量化监督管理 
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课下研习展示 

食品
安全
与 
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- 食品小作坊- 让我如何更爱你的美食？ 

- 韩国 

 

 

 

 

“成都油条哥” 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                    来源：新华网http://news.xinhuanet.com/zgjx/2012-11/28/c_132003282.htm 

 

铝超标的油

条卖出去，
那不害人么？ 

 

不加明矾——加鸡蛋——改用不含铝的

膨化剂——调整比例，他把油条的铝含

量降到16mg/kg，远小于国标的

100mg/kg。 
 

 

“1元一根哈” 

 

顾客吃得放心了，

味道也好，肯定

就会再来，吃的
人就会多。 

 

基本每天都能
卖270多根。 

 

“张妈妈” 
 张妈妈特色川味馆，一个小胡

同里，只有“成都小吃”、

“沙县小吃”规模的小馆子，
四川人称作“苍蝇馆子” 

 
难道成都没有辣

椒面卖吗？ 
那些辣椒面
我们不吃 

肥肠都是张妈妈自

己洗的，她信不过
任何人 

 

钵钵鸡调料都是每天

现熬的，而并非像很
多地方那样反复使用 

 

张妈妈小炒“不仅

仅是一个菜名，它
一定是张妈妈炒的。 
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课堂讨论 

食品
安全
与 
质量
管理 - 思考 

- 在食品“从农田到餐桌”整个供应链上有哪些可能引起食品生物

性污染的关键点？它们是如何产生的？ 

 

 

 

 

1. 食品原料的污染 

   - 微生物无处不在 

- 土壤：微生物的大本营 

- 空气 

- 自然水体 

- 畜禽体表、被毛、消化道、上呼吸道，屠宰后 

- 禽蛋：卵巢，蛋壳上微生物，4-6微米气孔 

- 乳畜乳房炎：鲜乳 

- 水中微生物 

 

 

 

 

 

 

 

细菌污染与食品安全- 细菌污染食品的途径 

 

 

 

 

2. 食品生产过程中的污染 

   -  加工环境不清洁 

- 空气中灰尘 

- 加工器具表面 

- 包装：塑料包装带有电荷，容易吸附灰尘及微生物 

- 交叉污染 

3. 食品从业人员 

 

 

 

 

 

 

 

细菌污染与食品安全- 细菌污染食品的途径 

http://news.xinhuanet.com/zgjx/2012-11/28/c_132003282.htm
http://news.xinhuanet.com/zgjx/2012-11/28/c_132003282.htm
http://news.xinhuanet.com/zgjx/2012-11/28/c_132003282.htm
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3. 食品从业人员 

    

   《中华人民共和国食品安全法》 

    第四十五条 食品生产经营者应当建立并执行从业人员健康管理制度。患有

国务院卫生行政部门规定的有碍食品安全疾病的人员，不得从事接触直接入

口食品的工作。 

  从事接触直接入口食品工作的食品生产经营人员应当每年进行健康检查，取

得健康证明后方可上岗工作。 

 

 

 

 

 

 

 

 

细菌污染与食品安全- 细菌污染食品的途径 

 

 

 

 

4. 食品贮藏中的污染 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

细菌污染与食品安全- 细菌污染食品的途径 

 

 

 

 

5. 食品运输中的污染 

   - 后冷链 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

细菌污染与食品安全- 细菌污染食品的途径 5 冷链物流的构成—子系统 

冷链运输子系统 

冷链仓储子系统 

冷链装卸搬运子系统 

冷链包装加工子系统 

冷链配送子系统 

 将冷链产品从发货方送到收货方 

 冷链商品的储存、保管 

 冷链商品在物流节点上的装卸搬运 

 冷链商品的包装、加工 

 运输支线上的选、配、送货 

 铁路冷藏车、冷藏汽车、冷藏船、

冷藏集装箱 

 各类冷藏库、冷藏柜、冻结柜 

 冷藏库 

 冷藏车、集装箱 

冷链信息子系统 

 物流系统的神经中枢和指挥中心，

各子系统间的高度衔接和配合 

 条形码、无线射频认证、GPS、GIS、

温湿度红外遥感、MIS、DSS 

职能 涉及环节 

 冷藏库、冷却冻结和速冻装置 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

前期冷链断链 
交通堵塞 

交货排队 

通行限制 
运输中低温保持 

第三方物流市场不规范 

运输效率低 “最后一公里”的头疼 
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6.食品销售过程中的污染 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

7.食品烹调加工过程中的污染 

 2008年10月，浙江绍兴，新人婚宴，食物中毒94人 

    原因：选用大量海产品原料，海产品及厨房用具副溶血性弧菌广泛污染食  

物 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

细菌污染与食品安全- 细菌污染食品的途径 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

细菌污染与食品安全- 细菌污染食品的途径 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

细菌污染与食品安全- 细菌污染食品的途径 
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课下研习布置 

食品
安全
与 
质量
管理 - 课下思考 

- 思考：2014年我国蔬菜、畜禽产品监测合格率分别为96.3%和

99.2%，你如何看数据？ 

 

- 小组project 布置 

- 有机食品真的有那么好吗？ 

- 要求：3月21日汇报，汇报形式ppt/video,汇报时间25-30分钟 

- C组：岑旖  刘怡宁  贾泽伟   


